Januar und Februar

Klare Fischsuppe mit feinem Gemuse
*k*k

Geschmorter Burgunderbraten
mit Blaukraut und Schupfnudeln

*k%

Creme Brulée

Marz und April

Kraftige Rinderbriihe mit Krauterfladle

*k*k

Knusprig gebratenes Zanderfilet

auf Barlauch Kartoffelpiree
*k%

Mandelparfait

Mai und Juni

Spargelsalat mit Sauce Vinaigrette
*k%k

Brust vom Landhahnchen
mit Spargelnudele

*k*k

Erdbeer Tiramisu

Juli und August

Gemiise Tempura

auf Wildkrautersalat
*k%

Salbei Lendchen 'Saltim Bocca'
auf Tomaten Gnocchi

*k%k

Panna Cotta auf Beeren Kompott

September, Oktober und November

Kirbis Kokos Suppe mit Garnele

*k%k

Ragout von der Hirschschulter

mit Rahmwirsing und Spétzle
*k*k

Zwetschgenrdster mit Schokomousse
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